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Kawa, herbata, woda, soki - bez limitu przez 6 godzin trwania spotkania

Menu I

Tradycyjny kotlet schabowy podany z ziemniakami, kapustą kiszoną 

Filet z indyka w migdałach z puree z batata i fasolką szparagową
       i buraczkami

Domowy rosół z kaczki z makaronem i pietruszką

Zupa 

Danie główne serwowane

Domowy jabłecznik z lodami
Panna cotta

Deser

Informacje: 

Dzieci w wieku 4-12 lat 50% ceny
Dzieci do 3 lat za darmo

Sałatka grecka z oliwkami i fetą
Sery gatunkowe z orzechami i winogronem
Mięsa pieczone i wędzone
Tortilla z serkiem i warzywami 
Jajka faszerowane
Pieczywo, masło czosnkowe
Sosy

Zimna płyta

Wybór 1 pozycji dla wszystkich uczestników spotkania

Wybór 1 pozycji dla wszystkich uczestników spotkania

Napoje



Tradycyjny kotlet schabowy
Filet z kurczaka ze szpinakiem
Fileciki drobiowe w chrupiącej panierce
Filet z indyka w migdałach
Łosoś na liściach szpinaku

Domowy rosół z kaczki z makaronem i pietruszką
Zupa krem z sezonowych warzyw z oliwą pietruszkową i grzankami

Zupa 

Danie główne serwowane na półmiskach

Wybór 1 pozycji dla wszystkich uczestników spotkania

Wybór 3 pozycji dla wszystkich uczestników spotkania

Ziemniaki z koperkiem
Kluski śląskie
Zapiekane ziemniaki
Puree z kalafiora
Grillowane warzywa

Dodatki ciepłe na półmiskach
Wybór 2 pozycji dla wszystkich uczestników spotkania

Domowa mizeria
Sałatka wiosenna z oliwą ekstravirgin
Buraczki na zimno
Surówka z kiszonej kapusty

Dodatki warzywne na półmiskach
Wybór 2 pozycji dla wszystkich uczestników spotkania

Sosy
Wybór 2 pozycji dla wszystkich uczestników spotkania

Pieczeniowy
Grzybowy
Serowy

Menu II



Tort komunijny (w kształcie otwartej księgi lub klasyczny okrągły)



W przypadku dostarczenia własnego tortu pobierana jest opłata serwisowa.



Patera ciast domowych
Owoce filetowane

Deser

Dodatkowo

Informacje: 

Dzieci w wieku 4-12 lat 50% ceny
Dzieci do 3 lat za darmo

Sałatka cezar z kurczakiem i pomidorkami koktajlowymi
Sałatka jarzynowa
Sery gatunkowe z orzechami i winogronem
Mięsa pieczone i wędzone
Pasztet pieczony 
Tortilla z warzywami i wędzonym łososiem
Pieczywo, masło czosnkowe
Sosy

Zimna płyta

Kawa, herbata, woda, soki - bez limitu przez 6 godzin trwania spotkania

Napoje



Skontaktuj
się z nami

Recepcja

+ 48 74 856 48 00/01
recepcja@redbaronhotel.pl

Dział sprzedaży i marketingu

sprzedaz@redbaronhotel.pl
ul. Lwa Tołstoja 2
58-100 Świdnica

+ 48 536 219 512


